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Sur Devis

Cockrail sucré/salé

Jus de fruits bio, eau, mignardises sucrées ef
petits fours salés et /ou sucrés confectionnés par
la Prite Boulange de Ploemel avec des produits
locaux, biscuits locaux bretons.

Voir détail
Paniers repas éco-responsables Page 3
4 formules au choix (2 en repas froid ef 2 en
repas chaud)

Voir détail
Repas Food Truck
On s'occupe de dénicher ce qui vous faif plaisir !
Pizzas, burgers, repas éco-responsables ect...
Parfagez vos préférences !

Voir détail
. . . Page 5
Traiteur Minures Papillons

Chez Minutes Papillons, une prestarion fraireur,
c'est plus qu'un simple service.

C'est un moment de convivialité qui crée du lien
et laisse un souvenir durable.



https://www.laptiteboulange.com/

Objecrif Objectif

LSRNl PANIERS REPAS ECO-RESPONSABLES (R

A commander 4 jours avanf vofre venue

FORMULES REPAS FROIDS

Le Guerveur

1 Mini sandwich au jambon sec et aux tomates confites
1 Mini sandwich au rosbif, mesclun et moutarde & U'ancienn

per
Un régal éco-responsable ! q&ﬁ"‘ 2,

PANIERS REPAS FROIDS - [/ usimstiuysimy

Une bouteille
d'eau de 50 ¢l en verre,

consignée, plate ou pétillante unsec Sandwich 1 Salade du jour (150 )
«un Gobelet ot un bocal en verrs 1 Navette a la mousse de canard
HCOCUp repes pours Salade 1 Navette au saumon fumé et aneth

1 Brochette de fromage
1 Dessert [voir ci-dessus)
1 Bouteille d'eau de 50cl plate ou pétillante

1 jeu de couverts non jetables, une serviette en tissu,
et un Gobelet Ecocup repris

2 &‘H F!!.rg%

9 .
Accessoires 3 Un dessert a la fin du repas L Hydroptere
Un jeu de couverts non jetables, (au cheoix : Tiramisuy, remattre sans lavage dans le sac, T
une serviette en tissu mousse chocalat, Panacotta, le récipient salade, los couverts, 1 Sandwich déjeunette
- saloce ﬂe.:‘u-t frais) hurzcnm :cu:::s;a::: mvilﬂlﬂlt: 15alade CNﬁPD‘SéE “5“9'
d'eau consignée 1 Fruit

1 Dessert [voir ci-dessus)

1 Bouteille d'eau de 50cl plate ou pétillante

1 jeu de couverts non jetables, une serviette en tissu,
et un Gobelet Ecocup repris

3 ¢

FORMULES REPAS CHAUDS

. e Un régal éco-responsable ! ,—\a.?“ ”"ﬁq@‘
AN " DEDAC i o
PANIERS REPAS CHAUDS (ngmﬁa&m{mg
La Recouvrance

Une bouteille o E,.nhe m&‘,&m Votre plat déja chaud, conservera sa températu
d’eau de 50 cien verrs, (maintien su chaud jusqu'h Sh) durant 5h dans sa box isotherme. Viande ou poisson
conslgeds, pluts cu pitiNants La box Isotherme contlant a votre convenance, Il sera défini le jour méme

«tun Gobelet e par la cuisine en fonction des appravisionnements.
écocup repris viande ou polsson Fromage
= gty 1 Dessert [vair ci-dessus)
1 Fruit

1 Bouteille d'eau de 50cl plate ou pétillante

1 petit pain et beure

1 jeu de couverts non jetables, une serviette en tissu,
et un Gobelet Ecocup repris

Pain individual

;::l'"u"'l Les différents contenants seront livrés dans un

= TS e

Accessoires Un dessert lavage dans les bacs, Ia totalité des contenants.

Un jou de couverts non jetablos, {au chodx : Tiramisu, per
une serviette en tlssu hocolat, P ta, ,-;‘1. W%
salade de fruit frais)
en réciplent en verre repris ’
Le Biche
. . . . 1 Salade composée (150g]
+ forfait organisation/ gestion et + menu 13 recouvrance

coordinafion prestaraire - a partir de 30 € ffc



LES FOOD TRUCK

Menus
FORMULE .
. pizza a parrager
Ty Pizza +1tarte qux 15€
pommes + 1
boisson

@:2 * frais de déplacement 56 € )-8

20 personnes minimum

FORMULE 1.
Burger du moment 15€
+ frites + 1 boisson

Globe

Trucker FORMULE 2.

3 accras ou 3 falafels; ou pad
thai poulet/crevettes; ou 17€
super bowl; ou bobun + une
boisson




%4 Minutes T
Hpapillons,

TRAITEUR MINUTES PAPILLONS

Du bon, du frais, du local en route occasion

Assorfiment de charcureries fines
fromages frais et affinés
Fruits ef pickles de léegumes frais ef de
saison / Fruifts secs
Apérifif : 6.50€ par personne
Repas : 10€ par personne

Minimum de commande : 4 personnes

Cocktail repas
18.90€

Blinis de gravlax de poisson a l'anefh ef au cifron
Mini burger pouletr mariné aux épices randoori
Prestation froide Tarrelerre au fromage frais, concombre et

Minimum 20 personnes herbes

Les options sucrées : 1.956/unité Cake al'andouille, oignons, persil
Verrine aux courgefttes, ftomme de Rhuys ef

amandes
2 Mini-sandwichs au choix :

Poulef de Séglien ef mourarde
Carpaccio de poisson au cifron
Jambon Serrano 16 mois d'affinage
Legumes BIO marinés
Plareau de charcureries fines ef fromages
de la maison Kerouzine
Pain au levain et condiments (1
rranche /personne)

La touche sucrée .

Verrine "cheese cake"” pomme ef vanille
Gareau Brefton au citron
Macarons aux fruits
Brownies aux amandes




TRAITEUR MINUTES PAPILLONS

Du bon, du frais, du local en route occasion

Buffet

17,90€

Assortiment de salades :

Taboulé de legumes Bio au cifron
Salade de lentilles Bio de Pluméliau, betteraves et féta
Salade de pates Bio au Comré ef legumes
Terrine du moment ef condiments
Assorfiments de charcuteries fines
Au choix :

Gravlax de poisson au cifron ef anerh Supp +2€
ou
Poulet de Séglien mariné au thym
Plateaux de fromages :
Composifion de fromages frais et affinés - Maison
Kerouzine
Mini-desserts :

Verrine "cheese cake” pomme et vanille
Gateau Brefon au citron
Macarons aux fruits
Brownies a la noix de coco
En option - 1.50€/personne
Pain bio au levain x 3 tranches/personne
Beurre 12 sel

10 personnes minimum




TRAITEUR MINUTES PAPILLONS
Du bon, du frais, du local en foute occasion

Plateaux repas
Les classiques Froid ou chaud

Entrée / Plat . 17.50€ par personne
Entrée / Plar / Dessert : 19.50€ par personne
Plar / Fromage / Dessert : 22€ par personne

Les menus changent chaque semaine

Les élaborés rroiooucravd

Forrr)wule Froid . 24€
Enfrée gravlax de poisson

Bowl magret de canard

Assortiment de mignardises (x4 /personne

Formule Chaud 24€
Enfrée gravlax de poisson

Supréme de volaille sauce foie gras,
pommes de rerre confires

ou

Poisson du marché, sauce au vin blanc,
riz basmatiinfusé au thym

Plareaux de mignardises (x4 /personne)




